JAN TTIE

BISTROT PARISI

ENTREES

Saucisson et radis, beurre doux

CEuf bio, mayonnaise

Salade d’haricots verts, champignons

Terrine de campagne maison, pickles de l[égumes*
Poireaux vinaigrette, ceuf mimosa*

Sardines millésimées, pain de campagne grillé
Tomate al’ancienne, mozzarella di Bufala, basilic frais
6 escargots

Tartare de saumon, avocat*

PLATS

Saucisse au couteau, purée de pommes de terre*

Salade Nicoise, haricots vert, ventreche de thon, ceuf, anchois, tomates
Tartare de boeuf charolais au couteau, pommes frites*

Burger Janette, frites

Poisson du moment*

Confit de canard, miel et soja

Saumon réti, mousseline de petits pois, sauce vierge

Supréme de volaille réti au thym, citron, pommes de terre grenaille

Faux-filet de boeuf au poivre

DESSERTS

Créme glacée ala vanille

Créme bralée

ile flottante*

Crumble aux fruits, boule de glace*
Profiterole au chocolat

Fondant au chocolat, creme anglaise*

Les plats, entrées et desserts inclus dans la formule sont indiqués par un*

10€
10€
10€
12€
13€
16€
18€
22€
22€

26€
26€
27€
27€
29€
29€
32€
32€
36€

9€
14€
14€
14€
15€
15€
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HUITRES & CHARDO

L’APERO DUBISTROT

6 Huitres fines de Claire n°3 Bulots de Normandie - 350qg. 16€ ;

+1verre de Chardonnay Crevettesroses Bio-les 6 18€
(Domaine Merlet Languedoc) : Saucisson, radis, beurre doux 10€:
Terrine de campagne maison 12€E
20€ . .
* SPECIALES PAPILLON GILLARDEAU MARENNES-OLERON 26€ 38€
N°4
e SPECIALES KYS MARINE 32€ 46€
* FINES DE CLAIRE MARENNES-OLERON 15€ 22€
N°3
« FINES DE CLAIRE MARENNES-OLERON 20€ 29€
» CREUSES DE BRETAGNE 18€ 25€
N°2
e SPECIALES GILLARDEAU MARENNES-OLERON 38€ 58€
« PLATES DE BRETAGNE 30€ 42€
LE PLATEAUDE JANETTE LE PLATEAU DU BISTROT
49€ 75€
DEGUSTATION D’HUITRES HUiTRES, CREVETTESETBULOTS

) « 2FINES DE CLAIRE MARENNES-OLERONN°4
o 2FINES DE CLAIREMARENNES-OLERON N°4 i
) o 2FINES DE CLAIRE MARENNES-OLERONN°3
o 2FINES DE CLAIRE MARENNES-OLERON N°3 i
) o 2SPECIALES GILLARDEAUN®2
o 2SPECIALES GILLARDEAU N°2 i
o 2SPECIALES GILLARDEAU PAPILLONN°5
« 2SPECIALES GILLARDEAU PAPILLON N°5
e 2PLATESDEBRETAGNEN°®2
o 2PLATES DEBRETAGNEN°2 .
o 2SPECIALESKYS MARINEN°4

« 2SPECIALESKYSMARINE N°4
o 2CREUSESDEBRETAGNEN°3

« 6 CREVETTESROSESBIOETBULOTS

RICHARD PARIS HOTEL & RESTAURANTS
Hotel Montaigne - Le Petit Montaigne - Chez Francis - Marius et Janette - Asia Kitchen - Janette Bistrot Parisien
Casa Luca - Cantina Di Luca - Little Nonna - Brasserie Victor Hugo - Le Saint Augustin
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